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10.00 Dimostrazione del lavoro del Norcino ed esposizione di 

salumi ed altri prodotti derivanti la lavorazione della carne 
di maiale tra i quali segnaliamo in particolare: il salame, 
la pancetta ed il lardo "Ossimese" (prodotto in 5 differenti 
aromatizzazioni) 

15.00 Apertura degli stands gastronomici con degustazione dei 
prodotti tipici della cucina Ossimese: torta di maiale, sa-
lame e cotechino bollito, salamelle, costine e bistecche 
alla piastra, polenta, formaggio, affettati misti, pane con 
le "grepole" (preparato nel forno allestito in piazza) 

16.00 Intrattenimento musicale in compagnia degli «Amici di 
Cividate» (giovedì) e del gruppo folcloristico «I Cugini di 
Montagna» (venerdì) 

20.30 Chiusura stands gastronomici 

PPeerr  ffeesstteeggggiiaa rree   ll ''eevveennttoo  ii   NNoorrcciinnii  pprreeppaarreerraannnnoo  
.. .. ..uunnaa   ««GGRROOSSSSAA»»  ssoorrpprreessaa !!    
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CChhee  gguussttoossii   ii   ppiiaattttii   aa  bbaassee  ddii   mmaaiiaallee!!   
Alla fine di dicembre già da alcuni anni si celebra ad Ossimo la “Sagra 
del Porsèl e la festa del Lardo” ed il saporito animale, che abbonda nel-
le cucine italiane, trova così sull’altopiano il meritato tributo. 
Saranno quindi due giorni all’insegna del sapore ed il  maiale, re delle 
festa, non sarà però l’unica pietanza a deliziare i palati dei commensali 
in quanto ci saranno anche altri prodotti tipici dell’enogastronomia e 
dell’artigianato locale. Durante la festa verranno allestiti alcuni punti 
per la degustazione, mentre i più curiosi potranno entrare all’interno 
delle cantine del paese ed osservare dal vivo l’antica e sapiente lavora-
zione che fa  delle diverse parti del maiale i salami della tradizione cu-
linaria ossimese. 
I norcini hanno preparato anche una particolare sorpresa… l’unico 
indizio che vogliamo darvi è che si aggiungerà alla lavorazione del sa-
lame e del lardo anche un nuovo prodotto, e anche questa volta si trat-
terà di un salume… «over-size»! 
Per gli amanti della natura, e non solo, Ossimo è sicuramente un luo-
go protetto dai bagliori delle grandi città, custode della vita semplice 
che segue i ritmi della natura, ed è una terra di dolce montagna e di 
dominio del verde e di molteplici fiori. 
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